
Liebe Gäste, 
 
herzlich Willkommen im Landhaus Bolgental.  
 
Seit Mai 2004 sind wir – Manuela und Wolfgang Semet – Ihre 
Gastgeber. In den letzten 40 Jahren ist aus einer Brotzeitstube dieser 
Gasthof entstanden, schlummern Sie in einem der 18 
Gasthofzimmer, während eine Biomasseheizung und Sonnenenergie 
für warme Zimmer und heiße Duschen sorgen. Oder genießen Sie 
ein leckeres Essen.  
 
Lassen Sie es sich gut gehen bei uns. Wir stellen den größten Teil unserer 
Speisen traditionell selbst her, alle Spätzlesorten, Leberkäse... Wir legen Wert auf 
heimische Produkte und Lieferanten. Unser Fleischlieferant ist die Landmetzgerei 
Baur aus Ronsberg/Allgäu, so kommt das Fleisch auf Ihrem Teller aus dem Allgäu 
und dem benachbarten Schwaben.  
 
Obst und Gemüse beziehen wir nach Möglichkeit aus der Bodenseeregion. Der 
Bergkäse kommt aus dem Allgäu und die Bergbutter im Sommer von der Alpe 
Zunkleiten – machen Sie doch eine Wanderung zu den beiden Alpen und 
genießen das traumhafte Alpenpanorama. 
 
Das Bolgental Hausbier kommt aus einer kleinen Landbrauerei nicht weit von 
Kaufbeuren. Alle Limonaden und Biersorten beziehen wir von der Aktienbrauerei 
Kaufbeuren, testen Sie die Vielfalt des Angebotes einmal bei einer Bierprobe. 
 
Die Schnäpse bekommen wir aus der Enzianbrennerei Turra in Sonthofen und von 
der Bodensee Hausbrennerei Steinhauser in Kressbronn. Gerne kommt Wolfgang 
mit einer Auswahl im „Tragerl“ an Ihren Tisch. 
 
Den naturtrüben Apfelsaft sowie die verschiedenen Most- bzw. Apfelwein-Sorten 
erhalten wir einmal im Monat von der Seemost-Kelterei aus Meckenbeuren.  
 
Übrigens ist bei allen Hauptgerichten (außer Haxe und Bolgenfladen) ein Salat 
vom Büffet oder am Mittag ein knackiger Salatteller inklusive. 
 
Wir wünschen Ihnen viel Spaß beim Schlemmen und Genießen. 
 
 
Manuela und Wolfgang Semet 
mit allen Mitarbeitern 
 



 
 Alles ohne Alkohol   Euro 
 

 Leo-Limonaden – der Brüller aus dem Allgäu 
 

                   wahlweise als 
 Zitronen- oder Orangenlimonade 1,3  
 Cola 1,3,9 , Cola Mix, 1,3,9 0,25 l 1,50 

 Iso-Sport 1,3  oder Grapefruit1,3 0,5 l 2,30 
 
„Almdudler“ Kräuterlimonade in der original Kultflasche 1 

von unseren österreichischen Nachbarn   
„isch spritzig und guat..“ 0,33 l 2,30 

 

„Mineralwasser aus dem Allgäu 
Allgäuer Alpenwasser, medium 0,25 l 1,40 
Allgäuer Alpenwasser, spritzig oder medium 0,7 l 2,50 
 

Naturbelassene Fruchtsäfte aus der Bodenseeregion 
Apfelsaft „Quer durch den Garten“, naturtrüb, fruchtig 
100% Direktsaft aus verschieden Apfelsorten 0,25 l 2,00 
 

Birnensaft, naturtrüb, sehr mild 
100 % Direktsaft aus Most- und Tafelbirnen 0,25 l 2,00 

 

Sauerkirsch-Nektar, aus vollreifen Kirschen 
mind. 60% Fruchtgehalt 0,25 l 2,00 
 

Johannisbeer-Nektar, aus schwarzen Johannisbeeren 
mind. 30% Fruchtgehalt 0,2 l 2,00 
 

Aus erntefrischen Trauben vom Pfälzer-Weinberg 

„Pfälzer-Traubensaft“ rot oder weiß 
100% Direktsaft 0,25 l 2,00 

 

Fruchtsaftschorle, wahlweise mit naturtrübem  
Apfelsaft, Johannisbeer-, Birnen-,Sauerkirsch  0,25 l 1,60 
oder Traubensaft 0,5 l 2,30 
 

„Bolgen-Spezi“ 1,3,9, Apfelsaft  

mit einem Schuss Leo Cola – superlecker 0,25l 1,90 
 

 „Saftiges“ 
 

 „Kirschblüte“, Apfelsaft mit Kirschsaft 0,25 l 2,00 
 

 „Obstler bleifrei“, Apfelsaft mit Birnensaft 0,25 l 2,00 
  

 „Beerenglück“, Apfelsaft  
 mit Johannisbeersaft 0,25 l 2,00 
 

 und sonst 

 Clausthaler, alkoholfrei 0,33 l 2,60 
 

 Karamalz 0,33 l 2,60 
 

 
 
 
 

 



Hopfen und Malz 
 
Das Hausbier vom Landhaus Bolgental 
gebraut in einer kleinen Landbierbrauerei bei Kaufbeuren  

          Euro 
„Das Bolgenbier“ ein Zwickel vom Fass 0,25 l 1,90 
5,8 % Alk., leicht naturtrüb, süffig, mild malzig         0,5 l 3,00 
unfiltriertes Zwickelbier in der ursprünglichen Form 

 
Bierspezialitäten von der Aktienbrauerei Kaufbeuren 
Aktien Edel-Ausstich vom Fass 0,25 l 1,80 

5,8 % Alk., 13% Stammwürze, vollmundiges Spezialbier     0,5l   2,90 
gemäß der Allgäuer Tradition für den echten Biergenuss 

 

Aktien Hefe Weiße Anno 25 vom Fass 0,33 l 2,20 
5,3% Alk., eine spritzig frische obergärige Bierspezialität 0,5 l 2,90 
 

Aktien Urbayrisch dunkel vom Fass 0,25 l 1,80 

5,0% Alk., urbayrische Spezialität mit würzigem Aroma  0,5 l 2,90 
  

Radler süß oder sauer oder Apfelradler 0,25 l 1,80 
mit allen Bieren vom Fass möglich 0,5 l 2,90 
 

Klassische Bierspezialitäten aus der Flasche 
Aktien Jubiläums Pils 1907 0,33 l 2,60 
5,0 % Alk., nach Pilsener Brauart mit Tettnanger-Hopfen 
 

Weißbierspezialitäten 

Aktien Steingadener dunkle Weiße  0,5 l 2,90 
5,1% Alk., dunkles Weißbier nach alter Klosterrezeptur eingebraut 

 

Aktien Maximilian Leichte Weiße 2,8 % Alk., 0,5 l 2,90 
40 Prozent weniger Alkohol und 40 Prozent weniger Kalorien 
 

Aktien Iso Weiße, alkoholfreies Weißbier 0,5 l 2,90 
Vitaminhaltig, isotonisch, fast 50% weniger Kalorien als herkömmliche Weißbiere 
 

Je nach Jahreszeit – Starkbierspezialitäten aus dem Allgäu  

Aktien Buronator Doppelbock  7,5 % Alk., 0,33 l 2,70 
18,3%  Stammwürze, zehnwöchige Lagerung,  

kräftig-malziges Aroma, typisch in der Starkbierzeit 
 

Aktien Belli Bock, Starkbier Hell 6,9% Alk., 0,33 l 2,70 
16% Stammwürze, herb und frisch wie das Allgäu im Frühjahr  
 

Aktien St. Martin Dunkelbock  6,6 % Alk., 0,33 l 2,70 
16,5%  Stammwürze, kräftig, malzig, stark für den Winter 
 

Oder ein Bierprobe 
Die vier Biere vom Fass (4x0,1l)  
und ein Bockbier (0,33l)   5,80 
 
 
 
 
 

  
 
 
 
  
 
 



 
 

 
 Kosten Sie Weine aus Deutschland und Österreich: 

  Pfälzer Weine von der Winzergenossenschaft Weinbiet in 
Neustadt-Mussbach/Gimmeldingen und dem VDP-Privatweingut Mugler, 
Gimmeldingen/Weinstraße  

 Württemberger Weine vom ökologischen Weingut Schäfer-Heinrich 
aus Heilbronn 

Österreichische Weine von der Winzerin Birgit Wiederstein, Winzerin 
des Jahres 2006, aus  dem Weinbaugebiet Carnuntum, sowie vom 
Familienweingut  Anita und Robert Goldenits aus dem Weinbaugebiet 
Neusiedlersee. 
                 

                Weißwein             Euro 
 

Hausschoppen trocken 0,25 l 3,30 
Hausschoppen lieblich 0,25 l 3,30 

  

Pfalz 
   

2008 Riesling, trocken, Qualitätswein 
Weingut Mugler Gutswein   
typisch fruchtiger spritziger Riesling, wie es Pfälzer Gutsweine sind 12,5%vol 0,25 l 4,70 

 
2008 Cuvee Creation „M“, trocken, Qualitätswein 
Weingut Mugler, Cuvee aus Riesling und Rivaner   

                        Vom Riesling die Rasse und vom Rivaner das Aroma, sehr frisch 12,5%vol      0,25 l 4,70 
 

2007 GewürztraminerSpätlese, lieblich, QbA mit Prädikat 
  WZG-Weinbiet, Mußbacher Eselshaut    

Blumig edle Süße, Honig-Vanille-Aroma 11,5%vol 0,25 l 4,70 
 
2009 Grauburgunder, trocken, QbA 
Weingut Mugler, Raffinesse plus Finesse,  %vol 0,25 l 4,70 
 
2008 Blanc de Noirs, trocken, Qualitätswein 
Weingut Mugler, Spätburgunder weißgekeltert  
Feinfruchtig, sinnlich und delikat ausbalanciert,  13%vol 0,75 l 18,50 

 

Württemberg  
                      

2008 Kerner, Qualitätswein,  
Weingut Schäfer-Heinrich Heilbronner Staufenberg,  
aus ökologischem Anbau   
fruchtiges Birnen Apfel Aroma, %vol   0,25l      4,30 

 

 

 
 

 

 
 
  

 
 
 
 
 
 



 
 
 

Weißwein       Euro 
 
 

Niederösterreich, Weinbaugebiet Carnuntum 
 

2008 Cuvée Prima Donna,  
aus Grünem Veltliner, Muskat-Otonell und Muskateller 
trocken, Qualitätswein, 
Winzerin Birgit Wiederstein, Göttlesbrunn     0,25 l 4,70  
Jungerweincuvée, duftet wie ein frischer Obstkorb 12,5%vol.  
 
2008 Die Flora, Grüner Veltliner aus alten Reben 
trocken, Qualitätswein, Winzerin Birgit Wiederstein, Göttlesbrunn  
ein typischer Grüner Veltliner aus Lössboden, 12,5%vol. 0,25 l 4,70
     

Burgenland, Weinbaugebiet Neusiedlersee 
 

2006  Chardonnay Messwein, trocken, Qualitätswein  
Weingut Goldenits, Tadten   
sehr fruchtiges Bukett, Schokobanane und Birne, betont 

trocken an Gaumen Restzucker 1,4g/l, 12%vol 0,25 l 4,70 
 

Weißherbst und Rosé 
 

Pfalz 
2008 Spätburgunder Rosé, trocken, Qualitätswein  
Weingut Mugler, Gutsabfüllung    
Rosiger Teint, traumhaftes Bukett von roten Beeren, %vol    0,25 l 4,70 
 

Württemberg 

2008 Spätburgunder Weißherbst, trocken, 
Weingut Schäfer-Heinrich, Heilbronner Stiftsberg  
aus ökologischem Anbau  
angenehme Säure, Pflaume-Sauerkirsch-Aroma, 11,5%vol   0,25 l 4,30 
 

Niederösterreich, Weinbaugebiet Carnuntum 
 

2008 Venus Rosé aus Pinot Noir, Zweigelt, Merlot und Blaufränkisch                                    
Winzerin Birgit Wiederstein, Göttlesbrunn             
Saftabzug von der Maische, frischer milder Rosé, 12 5%vol                0,25l 4,70  
 
 
 
Weinschorle 
 

Weinschorle weiß, rot oder rosé 0,25 l 2,80 
 0,5 l 4,10 
 
 
 
 

 

 
 
 
 
 



 
 

 
  
  Rotwein           Euro 
 

 Hausschoppen trocken 0,25 l 3,50 
  
 Pfalz 
  

2007  Merlot, trocken, QbA, DLG prämiert 
WZG-Weinbiet, Pfalz   
feine Säure, volle üppige Frucht, Moccaduft, feine Tannine 14%vol 0,25 l   4,90 
 

2007 Muglers Rotwein Cuveé, tocken, Qualitätswein 

Weingut Mugler, Gimmeldingen   
Wunderbar dicht, charmanter Frucht, 13,5%vol 0,25 l            4,90  
 

2008 St. Laurent, trocken, Qualitätswein 

Weingut Mugler, Gimmeldingen, Gutsabfüllung  
Rubinrot, Weichsel-Kirsche, zartherb feine Säure,  13,5%vol 0,25 l            4,90  
 

2006 Cuveé König Ludwig I, trocken, Qualitätswein  
Weingut Mugler, Gimmeldingen, aus dem Barrique  

                        tiefdunkel, kräfiger Wein von kompakter Frucht und feinem Barrique, 13,5%vol 0,75 l 23,50 
 

Württemberg 

2008 Trollinger mit Lemberger,  
Ökologisches Weingut Schäfer-Heinrich,  
Heilbronner Stiftsberg   
vom Trollinger die Fruchtigkeit, vom Lemberger die pfeffrige Würze, 12%vol 0,25 l 4,70 
 
2007 Lemberger, trocken, Qualitätswein 
Ökologisches Weingut Schäfer-Heinrich, 
Heilbronner Stiftsberg 
farbreich, weich und rund mit Kirschduft, 12%vol. 0,25l 4,70 
 
2006 Cabernet Mitos, trocken, Qualitätswein  
Ökologisches Weingut Schäfer-Heinrich,  
Heilbronner Stiftsberg im Barrique gereift   
Kreuzung aus Blaufänkisch und Cabernet Sauvignon, kräftig, rund, 12%vol 0,75 l 19,80 
 

 
 

Niederösterreich, Weinbaugebiet Carnuntum 
 

 2006 Zweigelt, trocken, Qualitätswein 
 Winzerin Birgit Wiederstein, Göttlesbrunn  
 vielfältiges Kräuter Bukett,                                                                    
 Kirsch und Dörrobst, Restzucker 1,2g/l, 13,5%vol                    0,25 l  4,90 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
  

 

 
Rotwein 
 
Niederösterreich, Weinbaugebiet Carnuntum 
 

                2007 Die Diva, Pinot Noir, trocken, Qualitätswein 
                Winzerin Birgit Wiederstein, Göttlesbrunn 

im Barrique    

Maische fussgestampft, feine Tanine, 13%vol                        0,75l   23,50 
       
Burgenland, Weinbaugebiet Neusiedlersee 
 

                2005 Zweifränkisch, trocken 
                Cuveé aus Blaufränkisch/Zweigelt, Qualitätswein 

Weingut Goldenits, Tadten    

typisch pfeffrige Würze, 12%vol                                      0,25l 4,70 
 
 
Sekt und Schaumwein 

 
Winzersekt „Mussbacher Eselshaut“ trocken 
WZG-Weinbiet, Pfalz 0,2  l  4,50 
aus Kernertrauben Flaschengärung 0,75l  16,50 

spritziger, kerniger Sekt  12%vol  
 
Muglers Vino Secco 0,75l  15,00 
Weingut Mugler, Gimmeldingen 
Aus Rieslingstrauben, prickelt wie ein Küsschen! 11,5%vol  

 
Dornfelder Rosé Secco 0,75l  15,00 
WZG Weinbiet, Pfalz 
Muss man versucht haben 11%vol. 

  

Muglers “Privat” Riesling Sekt brut 0,75l  19,80 
Weingut Mugler, Gimmeldingen 

 Sektvergnügen auf hohem Niveau 12%vol   
 

 
 
Apfelwein aus der Seemost-Kellerei Meckenbeuren-Bodensee 
 

„Der Klassische“, Apfel mit Birne,  
halbtrocken, „an guate Moscht“ 0,25 l 2,50 
 

oder als 
 

„Glühmoscht“, der heizt richtig ein  0,25 l 2,50 
 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

  
 
 
 
 Heiße Getränke aus frisch gemahlenen Kaffeebohnen 

                Euro 

 Tasse Kaffee Creme – einfach Kaffee   1,70 
  

 Große Tasse Kaffee Creme   3,00 
  

 Cappuccino mit cremiger Milchschaumhaube  1,90 
 

 Espresso, klein – stark – gut    1,70 
  

Milchkaffee in der großen Tasse – den liebt die Chefin   2,10 
  

Latte Macchiato, mmhh, drei Schichten zum Genießen   2,30 
 

Hagoccino (Cappuccino mit koffeinfreiem Kaffee)   1,90 
 
Weitere Heiße Getränke 

 

„Kinderkaba“, heiße Milch mit Schokoladenpulver, wie zu Haus 2,00 
 

„Heißer Schokotraum“  
heiße, dunkle Trinkschokolade mit 40% Kakao   2,20 
 
„Heißer Schokotraum mit Haube“  
heiße, dunkle Trinkschokolade mit 40% Kakao mit Sahnehaube 2,50 
 
Latte Chocolat – zum Dahinschmelzen  
heiße Milch mit einem Stick echter Plantagenschokolade  

                Tobago mit 75% Kakao, edelbitter   2,50 
 
 
Milch  
 
Haferl Milch kalt oder warm   1,50 

 
 Heißer Glühwein oder Jagatee 
  

 Feiner Glühwein, Apfelglühmost oder ein Jagatee, 
                   - auch draußen am Fass genießen - 
  

 Haferl Apfelwein, Glühwein oder Jagatee   2,50 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
Erlesene Teespezialitäten aus dem Hause Ronnefeldt 

 

  Euro 

                 
Alle Tees servieren wir im Kännchen mit Kandiszucker  
 
 
Jungpana Darjeeling Tee, Summer FTGFOP 
Schwarztee aus Nordindien, zartblumiges Flavour 3,40 
 
Mokalbarie Assam Tee, Summer GFBOP 

Schwarztee aus Nordindien, Kräftig-würziger Geschmack     3,40 
 
English Breakfast  St. James Summer FBOP 
Schwarztee aus Nordindien, Kräftig-würziger Geschmack     3,40 

 
Morgentau aromatisierter Grüner Tee 

Grüner Tee aus China, Zitrus-Mango Aroma        3,40 
 
Cream Orange Roibosh-Vanille-Orange aus Südafrika 

Aromatisierter Kräutertee, Mit Vanille-Orangen Aroma   3,40 
 
Wintertraum Roibosh mit fruchtig-würziger Note 

Aromatisierter Kräutertee, ideal an kalten Wintertagen   3,40 
 
Fitness Tee Kräutertee aus Deutschland 

Aromatisierter Kräutertee, Kräutermischung    3,40  
  
Pfefferminze Kräutertee aus Deutschland 

Erfrischt durch natürlichen Mentholgehalt    3,40 
 
Kamille Kräutertee aus Deutschland 

wohltuend und beruhigend    3,40 
 
Silberlindenblüte Kräutertee aus Deutschland 

zarte Blüten, mild, cremig und honigsüß   3,40 
 
Sweet Berries Aromatisierter Früchtetee aus Deutschland  3,40 
Aromatisierter Früchtetee Erdbeer und Brombeeraromen 

 

Lemon Sky Aromatisierter Früchtetee mit Zitronen-Limonenaroma 

Aromatisierter Früchtetee spritzig, zitronig  3,40  
   
     

 
 
 
 
 
 
 
 
 



  
 
 Schnäpse und andere gute Sachen... 

Obstschnäpse sollen, entgegen der landläufigen Meinung, zimmerwarm 
getrunken werden und nicht eisgekühlt. Nur so kann sich das ganze 
Aroma voll entfalten. Genießen Sie den Schnaps in einem Schwenker, 
der Schnaps und Sie haben es verdient! 

 
 Unsere Schnäpse beziehen wir vom Bodensee 
 aus der Brennerei Steinhauser und aus der 
 Enzianbrennerei Turra in Sonthofen 

 
Die vier Allgäuer              Euro 
„Bauern-Schnäpsle“ – der Milde 2 cl 32% 2,20 
aus Äpfeln, Birnen und Korn, sehr leichter milder Schnaps  
 
„Allgäu“-Obstler – der Klassiker 2 cl 38% 2,20 
aus Äpfeln und Birnen aus dem Westallgäu, mildes Aroma 

 
„Gebirgs-Enzian“ aus der Enzianbrennerei Turra 2 cl 38% 2,30 
das Original aus der Wurzel des gelben Enzian 
 

“Allgäuer Heuschnaps”, Allgäuer Bergwiesen schmecken 2 cl 38% 2,30 
Bergwiesenheu mit mehr als 70 Wiesenkräutern aus über 1000m  
wird eingemaischt und später destilliert 

 
Gebranntes aus Steinobst  
Kirschwasser 2 cl  40% 2,30 
Aus leckeren Süßkirschen 

 
Mirabellenwasser  2 cl  40% 2,30 
Fruchtig weicher Abgang mit feinem Aroma 

 

Zwetschgenwasser  2 cl  40% 2,30 
Aus sonnengereiften Bodensee-Zwetschgen 

 
Aprikosengeist 2 cl  40% 3,60 
Feine Aprikose ergibt das spezielle Aroma 
 
 

Gebranntes aus Beerenobst  
Himbeergeist 2 cl  40% 2,30 
Aus frischen Himbeeren mit feinem Duft 

 
Schlehenbrand 2 cl  42% 3,60 
Edelbrand mit besonders leichtem Marzipanaroma 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
Schnäpse und andere gute Sachen... 

 
                                               Euro 
Gebranntes aus Kernobst  

Williams Christ Birnenbrand  2 cl  40% 2,30 
Aus Williams-Christ-Birnen vom Bodensee 

 

Golden Delicious Apfelbrand aus  2cl  40% 3,20 
dem Holzfass - „d´r Schwobe Calvados, guuuat“   
 

Quittenbrand  2cl  40% 3,60 
Feinfruchtiges Aroma aus reifen Quitten 
 

Bierbrand  oder Bierlikör 

Edler Bierbrand Allgäu Premium Anno 2005 
Spezialität aus orginal allg.Weizenbockbier gebrannt, “ der wirkt..“ 2cl  42% 4,50 
 

Bierlikör, malzig süß lecker  2cl   20% 2,20 
 

Klarer 
Wacholderbrand, feines Aroma von Wacholderbeeren  2cl  38% 2,30 
 

 
Gebranntes aus Weintrauben              
 
Kressbronner Traubenbrand 
aus Müller Thurgau Trauben  
Hefebrand nach alter Tradition 2 cl  40% 3,60 
 

Marc de Pinot Noir vom Weingut Mugler 2 cl  42%  4,50 
 

Müller-Thurgau Weintraubenbrand  
Aus Müller-Thurgau Trauben, im Holzfass gereift  2 cl  40% 3,60  
 

 
Aus dem Kräutergarten 

Hopfenkräuterlikör –  
der Bodensee-Ramazotti 2 cl 35% 2,30 
lecker und gut für die Verdauung 

 
Honig-Kräuter Schnäpsle 2 cl 35% 2,30 
Für die Honig-Freunde ein Muss 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



  
 
 
 Schnäpse und andere gute Sachen... 
  
 Fruchtliköre – mmh, wie lecker!    Euro 

 
 Trauben Likör – mild und süffig 2 cl  20% 2,20 
 

 Heidelbeer Likör – süß und fruchtig   2 cl  20% 2,20 
 

 Quitten Likör – gelb und gut 2 cl  20% 2,20 
 

Brombeer Likör – Brombeeren mal nicht als Marmelade  2 cl  20% 2,20 
 

Williams-Christ-Birnen Likör - himmlisch birnig 2 cl  20% 2,20 
 

Erdbeer-Rhabarber Likör - für Schleckermäulchen 2 cl  20% 2,20 
  

Walnusslikör - schon mal probiert? 2 cl  25% 2,20 
 

Pflaumenlikör - schmeckt wie Omas eingemachte Zwetschgen 2 cl  25% 2,20 
 

 
Mit Milch und Sahne 
 

Allgäuer Kuhmilch – Likör 
Mit echter Milch!!! 2 cl  30% 2,60 
 
Winzer-Kaffee 
Der Bodensee Baileys 2 cl  17% 2,20 
 
 
 

  
Und hier noch das „Bier-Versucherle“ 
 
 
Bierprobe  
Die vier Biere vom Fass jeweils 0,1 l  
und ein Bockbier 0,33 l 
       pro Person     4,90  

                 
           oder 

 
                  Bierprobe mit Breznjause      pro Person                     8,60
  
                  Zusätzlich zur Bierprobe gibt es 
                  vier Brezeln mit drei Dips oder Käse         
 



 

 

 

 

„Das Bolgenbier“,  
das Hausbier vom Landhaus Bolgental 
 
Naturtrüb und unfiltriert 
 
Ein Zwickel frisch vom Fass 
 
 
Braumeister Günther braut in einer kleinen Landbierbrauerei 
nicht weit von Kaufbeuren „das Bolgenbier“ nach altem Rezept 
in ursprünglicher Form. 
 
Die kochende Würze wird aus dem Sudkessel in ein Kühlschiff 
aus U-Boot-Stahl unter dem Dach des Braugebäudes in den 
zweiten Stock gepumpt. 
Diese Würzekühlung im offenen Kühlschiff ist heutzutage eine 
echte Seltenheit. 
 
Es folgt die traditionelle offene Gärung und danach für vier bis sechs Wochen die Lagerung. 
 

 
 
Anschließend kommt das Bier unfiltriert und ohne Zusatzstoffe ins 
Fass. 
 
 
Genießen Sie unser Hausbier 
 
„das Bolgenbier“, ein Zwickel ursprünglich gebraut 

 
 

 
 
           Euro 
„Das Bolgenbier“ ein Zwickel vom Fass 0,25 l 1,90 

 
5,8 % Alk., leicht naturtrüb, süffig, mild malzig         0,5 l 3,00 
unfiltriertes Zwickelbier in der ursprünglichen Form 

 
 


